S PARA LA NCLUSION SOCAL Povos AL [Coao: FoR PSS 220
LOS SERVICIOS SOCIALES Verson 1
FORMATO PLAN DE COMPRAS CONSOLIDADO MENSUAL ASOCIADOS
Focha: Memo INT 201504355 - 1011012015
: Paoa e
LOCALIDAD: 11 SERVICIO SOCIAL: COFINANCIADO
UNIDAD OPERATIVA: JARDIN INFANTIL COFINANCIADO CELESTIN FREINET RINCON OPERADOR: CELESTIN FREINET COORDINADOR O RESPONSABLE:MARICELA ROJAS TORRES
MES: NOVIEMBRE ~ ANO:2024 CONTRATO: 7607
| R UNIDAD DE 1 SALS 12 AL 15 18 AL 22 25 AL 29
ALIMENTOS = MEDIDA PV:62 V75 PV:72 PV:72 PV:72
P1:S5 P1:66 P1:62 P1:65 P1:60 TOTAL
PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
0 16
PECHUGA DE POLLO 8 0 16 1) 490
MENUDENCIAS CORAZON 3 0 o 7 o 7.0}
TOMO DE CERDO 3 13 | 26.0)
MENUDENCIAS HIGADO. 3 0 o ) o 120
[CARNE DE RES MOLIDA 3 0 g ) 0 36.0)
ESPECIAL 1)
[CARNE DE RES MAGRA 3 T T 5 13 T 72.0)
HIGADO DE RES 3 e g 0 0 50 B
3 0 o 0 0 00
MERLUZA FILETE 3 0 % 0 13 g 39.0)
UNIDAD DE 1 SALS 12 AL 15 18 AL 22 25 AL 29
MEDIDA PV:62 V75 PV:72 PV:72 PV:72
FECHA
P1:S5 P1:66 P1:62 P1:65 P1:60 TOTAL
PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
(ACEITE DE SOVA C3 T S 0 S g 200)
[AJONJOLT 3 0 0 0 0 g
[ARROZ BLANCO " g % 3 % 1050
[ARVEJA SECA 3 0 4 0 0 9 w0|
[COLADA DE PLATANO 3 0 0 0 0 g
[FARINA OE PLATANG 3 0 0 g 2 2| 20|
FIDEOS ® 0 7 3 T 1] 50)
FRIJOL CARGAMANTO 3 0 0 0 0 9 20|
[AVENA HOJUELA @ 0 0 0 0 2| 20}
[AVENA MOLIDA T 0 2 2 0 4 0]
[VEZCTAVEGETAL OE FARINA 3 0 0 2 0 2.0}
DE ARROZ Y SOYA 9
[AZUCAR BLANCA 3 2 g g 1 46,0
LENTEJAS 3 0 0 0 0 g %0}
TECHE CONDENSADA. 3 0 2 2 0 g 0}
BOCADILLO DE GUAYABA 3 0 2 0 0 g 20|
[CANELA EN POLVO X 125GR Gr 0 T T T FIVALOR!
18 X 2568
[CEBADA PERLADA 3 o 0 o ) g
[CEREAL EN HOJUELAS DE MAIZ UNID 0 3 o ) 60|
[AZUCARADO X 250GR
ABARROTE
s
o
[CHOCOLATE DE MESA CON 3 2 0 2 0 100
AzoCAR 2
|HAR\NA DE TRIGO FORTIFICADA 3 0 0 0 0 20}
2|
FECULA DE MAIZ X380 GR GR 0 0 0 2 3| 5.0}
3 0 T T 0 9 2.0}
3 00 0 0 3 130
7
(GALLETA TIPO CRACKERS X 364 PhQ
2
(GALLETAS WAFER o o 0 o 136 g 136,
[CONCHITAS =
(GALLETA TIPO CRACKERS PAe g o 7 7 20.0)
SABORIZADA X 364GR §
(GALLETA DE LECHE 216 o1 oho g o 2160 2376 g 4.536.0)
FARINA PRECOCIDA DE MAIZ = 0 0 g ) 80|
BLANCO 4
MARGARINA = T T T ) 3| 50|
MAYONESA X160GR = g T g 1 0 20)
MIEL DE ABEJAS X350 R g o 1 0 g 0}
[SAL REFINADA YODADA- 2 2 50)
FLUORIZADA ALTA PUREZA
o 1 2
2|
SPAGUETTI = g o 0 0 g 160
(GARBANZO SECO = 0 o g ) g w0|
[GRUPO OE UNIDAD DE T SALS 12 AL 15 18 AL 22 25 AL 29
ALIMENTOS MEDIDA PV:62 PV:75 PV:72 PV:72 PV:72
FECHA
P1:55 PJ:66 P1:62 PJ:65 PJ:60
TOTAL
PRODUCTO (Kg.g.CO)| SEMANAT SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
RAI UNIDAD DE T SALS 2 AL 15 18 AL 22 25 AL 29 TOTAL
TC MEDIDA PV:62 V75 PV:72 PV:72 PV:72
FECHA
UE P1:55 PJ:66 P1:62 PJ:65 PJ:60
BSE
RYC PRODUCTO (Kg.g.CO)| SEMANAT SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
up
L
(GUINEO COLICERO © o o 0 4 0 14
oA
sT
, ANO'S [WAZORCADESGRANADA 3 ) 0 0 3 0 )
PAPA CRIOLLA = ) 0 g = S e
PAPA PASTUSA LAVADA O T o 0 0 4 0 [
CEPILLADA
PAPA SABANERA LAVADA O ® 0 1 5 18 27 &4,
CEPILLADA
PLATANG HARTON MADURO ) 2 [ ) 720
s 15
PLATANO HARTON VERDE © 0 g 0 ) B 310
[YUCA ARMENIA SIN PARAFINAR & g g 1 1 1T 530
| e ® 5 0 T 15 s G




UNIDAD DE T SALS T2 AL TS T8 AL 22 25 AL 25
FecHA MEDIDA Pv:62 Pv: 75 Pv: 72 Pv:72 Pv:72
P55 P16 P62 P65 P1:60
TOTAL
PRODUCTO (K0.0.CC)|  SEMANA L SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
ACELoR = 0 g Q o ]
ROV AR © 0 g 2 0 g 50
&3 O T T T T B 50
=S = 0 g T g T0)
ARRACACHA © 0 g Q 7 [ 220
[ARVEJA VERDE EN VANA O g 7 g 20 91.0)
CAAGAZA = 0 g 3 o 50
CEBOLLA CABEZONA BLANCA © T T T T 70
3|
CEBOLLA LARGA g S T m 8 56,0)
O T T T T T 50
O 0 g 3 0 = 22,0
0 0 g 0 T T0)
O 0 g 0 7 | 300)
TAUREL e 0 g 0 Q o3 03
TECHUGA COMUN O 0 B T 3 50
PEPING COMOMBRO O g g Q Q 0
PEPING COMUN © 0 g 0 g 1 50
PEREIL CRESPO O 0 g 0 2 Bz | 2.4
PVENTON O B g Q g B 30
[Revotacha © 0 g 0 g 1 -
TOMATE CHONTO O T T 5 m | 53.0)
TOMATE MILANG O g T Q g ]
TOMILLO R g 0 0 g BT | 01
UNIDAD DE T SALS AL TS T8 AL 22 75 AL 25
FecHA MEDIDA Pv: 62 Pv: 75 Pv: 72 Pv:72 PV 72
P55 P16 P62 P65 P1:60 oL
PRODUCTO (K0.0.CC)|  SEMANA L SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
AGUACATE G g g o e} E 230
[Fao G g ™ 0 7 T W)
CORUBA O g g 0 0 E
TRESA O g g e} 0 g Er
oD g g 34 g e | )
0 g g 0 14 g 0
G g = 5 e} £ 390
TIVMON TAHTT © g T 0 Q T o)
oo O g ™ o 16 g o)
ANDARIA G g g Q g 250
FRUTAS
O g g [ Q 7 Ex
0 g g 7 s @ 500
TANZANA © g 3 38 S o 500
[ARACOvA s % o 0 31 3 EX
WELON T g g 0 15 =) 0
VIORA DE CASTLLA © g g 0 g [0 T
PAPAVA T ™ = 3 52 %) 1259
PATLLA G g e Q o E 1689
A © g ™ 57 3 | 550
A o g g g g T e
TOMATE DE ARBOL G g g 0 o 7| 70
VA SABELNA © g fn Q ™ 1 220
POSTRES UNIDAD DE T SALS AL TS T8 AL 22 75 AL 25
echa MEDIDA Pv:62 Pv: 75 pv: 72 Pv:72 Pv:72
P55 P16 P62 P65 P1:60
ToTAL
PRODUCTO (<0.9.CC)|  SEMANA L SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
| B3 UNDAD 0 g 0 0 g 1
CROSSANT UNDAD 0 ™ 0 g Ter 70
VANTECADA TNDAD 0 ™ o7 27 T )




MOGOLLA UNIDAD 0 7 107 127 T 55,1
[PAN BLANCO TAJADO UNIDAD 0 0 0 ) 148 144,
[PAN BLANDO UNIDAD 113 o 0 0 188 257,0)
[PAN DE MAIZ UNIDAD 0 o 0 110 0 Ti00)
[PAN HOJALDRADO UNIDAD 0 137 128 0 14 209,
[PAN ROLLO UNIDAD 0 123 0 0 g 123.0)
[FONQUE UNIDAD 0 o o 132 0 T52.0)
[TORTA DE QUINUA UNIDAD 0 0 0 ) 148 144,
TORTA DE QUESO UNIDAD 0 o 128 0 g 126.0)
TOSTADAS UNIDAD 0 0 128 0 0 T26.0)
TOSTADAS TBRA 0 g 0 0 g 0]
CACTEOS UNIDAD DE 1 SALS 12 AL 15 18 AL 22 25 AL 29
E==n MEDIDA PV:62 PV:75 PV:72 PV:72 PV:72
P1:S5 PI:66 P1:62 P1:65 P1:60
ToTAL
PRODUCTO (Kg.g.CO)|  SEMANAT SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
[CREMA DE LECHE UHT 3 o T 0 2 T 20|
| EE) o o 19 Q g 0 36.0)
[LECHE LIQUIDA ENTERA UHT T 16 128 21 92 161 516,0]
[QUESO CAMPESING 3 0 5 5 g g 150
(QUESO DOBLE CREMA 3 0 el g 5 0 EX
[YOGURT T 0 0 18 19 20 570
| =gy o o 0 0 0 0 ]
HUEVOS UNIDAD DE 1 SALS 12 AL 15 18 AL 22 25 AL 29
MEDIDA : B &
= PV:62 PV:75 PV:72 PV:72 PV:72
P1:S5 P1:66 P1:62 P1:65 P1:60
TOTAL
PRODUCTO (Kg,g.CO|  SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
[HUEVO DE GALLINA TIPO AA UNID ) 238 250 299 7870
PROD UNIDAD DE T SALS 12 AL 15 18 AL 22 25 AL 29
UA MEDIDA : B &
= PV:62 PV:75 PV:72 PV:72 PV:72
cs P1:S5 P1:66 P1:62 P1:65 PJ:60
TE TOTAL
oos PRODUCTO (Kg,g.CO|  SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
D
| EER UNIDAD DE 1 SALS 12 AL 15 18 AL 22 25 AL 29
ALIMENTOS = MEDIDA PV:62 V75 V72 PV:72 PV:72
P1:S5 P1:66 P1:62 P1:65 P1:60
TOTAL
PRODUCTO (Kg. g. CC) [SEMANA 1 [sEvANAZ [SEVANAS [SEMANA 4 SEMANA 5
E
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
INOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: MARICELA ROJAS TORRES  TIPO DE DOCUMENTO:C.C N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1073671572 CARGO:
NOMBRES Y APELLIDOS
Determinar la cantidad de alimentos requeridos por el servicio social para operar el servicio e alimentacion durante un mes,
| CER UNIDAD DE 1 12 AL 15 18 AL 22 25 AL 29
ALIMENTOS e MEDIDA PV:62 PV:72 PV:72 PV:72
P1:S5 P1:62 P1:65 P1:60
TOTAL
PRODUCTO (Kg. g. CC) [SEMANA 1 SEMANA 3 [SEMANA 4 SEMANA 5

INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

[oiigenciar

Localidad: localidad en donde esté ubicada la unidad operativa.

4: nombre del Jal I unidad operativa.

Unidad operativa: nombre de la unidad operativa donde se presta el servicio.

Operador: nombre del operador en asociacion que realiza la ejecucion en Para las unidadi tivas d 6n directa se escribira SDIS.

Coordinador o Responsable: nombres y apelidos del Coordinador o Responsable de a unidad operativa.

Mes: mes (en letra) al que corresponde el periodo,

Afto: afio (en nimero) al que corresponde el periodo.




Contrato: nimero del parala formato

Fecha: registre por cada semanala fecha de inicio y fin de los dias habiles en que se presta el servicio

AlimentolProducto: registre el nombre del alimento o producto requerido, debe registrar los alimentos . ejemplo: Leche el grupo de Lacteos
Unidades de medid: a od lictar ejemplo Kilos (Kg), gramos (g).
Total: sume la cantidad 4, con el fin de totalizar los allimentos requeridos para el mes.

pelidos en letra legible, ip ejemplo: CCICE. de registrar la informacion.




